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MENU N1

Aperitivos de bienvenida
Sopa de cocido

Cocido Gallego Completo
(grelos, repollo, patata,
garbanzos, gallina, Ternera,
cerdo: costilla, rabo, ufiq,
oreja, lengua, lacén, pancetaq,
cacheira, chorizo...)
Filloas y orejas
Leche frita

$50€

MENU N2

Aperitivos de bienvenida
Gambén cocido en dos salsas
o a la plancha
2 vieiras a la panadera

Carrilleras glaseadas al
mencia con patatas de la
abuela
0
Lubina a la espalda con
patatas al vapor
Filloas y orejas
Leche frita
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Café y licores

‘)’. Com\t}n enb}'odos los menus 1 [OPA 6€ as
i tinto:
® "Albarifio B.O. goNo 10 €OF
NliQioja, DbOO 55€
encia D.O.
Aguas, refrescos y cervezas

MENU infantil

Aperitivos de bienvenida
Pizza casera
Milanesa de pollo con
patatas
Postre de la casa

Aguas y refrescos
Hasta 11 afios

27€

Condicjones

Condiciones de reserva:

. La confirmacién de comensales serd
hasta 7 dias antes, siendo esa misma la
base de cobro, salvo causa justificada.

« Para que la reserva sea efectiva se debe

realizar un anticipo de 30€ por
comensal, estos se descontardn de la
factura final. Dicho anticipo debe ser
abonado en el momento de la reserva o
como mdximo hasta 10 dias antes del
evento (4/2/26), en caso de no abonarlo
se cancelarad la reserva.

« El meni debe ser comin para toda la

mesa, salvo alergias o intolerancias. En
el menu 2 para el principal cada
comensal debe elegir entre carne o
pescado. Consultar opciones en caso de

querer los menus diferentes.
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